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Plateau 12 pieces cocktails froides 19.85€
Plateau 12 pieces cocktails chaudes 19.85€

LES PRODUITS FUMES

Truite fumée a froid au bois de hétre - 90gr 18.00€

La terrine de Noél, rillettes de canard au foie gras - 4 pers 15.90€

AUTREFOIE A NOEL
Le foie gras de canard du Sud-Ouest en mi-cuit - 5 pers, ballotin de 250gr 37.10€

98 rue du Pont Gave
ZA du Bois
62840 Fleurbaix

551 Rue Albert Bailly
59700 Marcg-en-Barceul

Le 23/12/2024
de 10h00 & 17h00

Le 23/12/2024
de 10h00 & 18h30

Le 24/12/2024
de 09h00 & 13h00

CASSIOPA
ZA du Bois 98 rue du Pont Gave, 62840 FLEURBAIX
03216191 51 - contact@cassiopa.fr
www.cassiopa.fr

ﬂ Cassiopa Traiteur-Scénariste @cassiopa_traiteur_scenariste

TRAITEUR -

SCENARISTE

pwwfwo/ow

La sauce langoustine - 50gr 4.00€
La sauce beeuf aux épices de Noél - 50gr 4.00€
La sauce fleurbaisienne porto et truffe noire - 50gr 4.00€
Assortiment de 5 variétés de fromages - 300gr, minimum 5 pers ]ZW%
Accompagné de pate de coing et confiture de Noél 30.00€

LA TRADITION

Blche vanille de Madagascar, biscuit roulé,

créme légere & la vanille, caramel fleur de sel - 8 pers 32.00€

LE MONT BLANC

Crémeux marron, meringue moelleuse et acidulée, coeur moelleux mandarine et marrons
confits 7.40€
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Paté en crolte (volaille, girolles, ...) 7.80€ Civet de Homard, Saint Jacques réties au lard des Flandres, champignons, pommes de
Cannelloni de truite fumée, garni de tourteau aux parfums de mangue et lime, terre, oignons grelots, butternuts et chdtaignes 26.00¢€
vinaigrette d’agrumes 9.20€

Cremeux de topinanbour ¢ la truffe, boudin blanc et pommes de terre 8.90€

[ & flnbaagcn

NOTRE PRODUIT SIGNATURE SALE NOTRE PRODUIVSIGNATURE SUCRE OY Oy
05/ W 05/ Pithiviers foie gras, truffe et geniévre

Médaillon de supréme de Licques comme une blanquette, sauce langoustine  22.50€

Blche parfum noisette et citron,

L . . . 4 personnes fine pellicule de chocolat Tournedos de boeuf Charolais, toasts de pain de campagne, escalope de foie gras, écrasé
Bouchée a la reine, ris de veau et morilles 12.90€ P P 8 personnes de pommes de terres a la truffe et [égumes de saison, jus de boeuf aux épices de Noél 29.30€
La coquille St-Jacques luttée, créme de céleri truffée et Iégumes comme un pot au feu 13.30€ 41.00€
39.00€
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La croGte de champignons de la ferme de la Gontiere, morilles et ail d’Arl

Mini potimarron réti & la biére, garni d’'une purée de lingots du Nord, noix, carottes, . X X x Ecrasé de pommes de terre pafumé  la truffe - 100gr 5.00€
échalotes, le tout parfumé & l'orange 15.50€ X e » x v x >( X > Poélée de légumineuses - 100gr 4.00€
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