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LE PLATEAU
COTE D’'OPALE

ENTREE
Salade d’écrevisses roties, pommes poireaux a la
flamande, vinaigrette moutarde & |’ancienne

PLAT
Chou fleur grillé aux épices et patates douces
gambas sautées au miel de nos ruches.

DESSERT
Merveilleux praliné et agrumes

M x

INCLUS
Pain et couverts bio-dégradable

EN OPTION
Fromage : 2.70<HT par personne
Eau plate ou gazeuse 50cl : 1.00€ HT

CASSIOPA

PLATEAUX REPAS

du 21/10/2026 au 17/11/2026

M x

LE PLATEAU
TERROIR

ENTREE
Méli mélo de magret de canard fumé,salade
de méche poires, bleu et noix

PLAT
Salade de farfalle et volaille fermiére réties,
créme de butternut, oignons rdtis, mais
et parmesan
DESSERT
Tarte Amandine des Weppes, pommes, poires
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LE PLATEAU
JARDIN DES FLANDRES

ENTREE
Pomme réties au four garnie féta, noix, raisins,
graines de courges et ciboulettes

PLAT
Tajine de butternut
(butternut, carottes,oignons, fruits secs)

DESSERT
Cappuccino vanille aux éclats de noisettes

M x

FRAIS DE LIVRAISON
Zone 1:0a 15 kms : 10.00 € HT
Zone 2: 15 a 30 kms : 25.00 € HT
Zone 3: 30 a 50 kms: 50.00 € HT
Plus de 50 kms : demande sur devis




